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YARPUZ ASI

1 bardak asurelik bugday
1 bardak nohut

1 adet sogan

1 demet yarpuz

1 kasik biber salcasi

1 kasik domates salcasi

1 bardak sumak

Pul biber

Tuz

Yarim su bardag@i sivi yag

Bakliyatlar bir gece éncesinden islatilir. Sumak 1 saat écesinden islatilir. Bakliyatlar pistikten sonra yarpuz
eklenir ve yarpuzlar pisene kadar kisik ateste pisirilir ayr bir tavada sogan, salgalar ve pul biber pisirilir ve
yemegin Ustlne dokullr sonrada sumak suyu stizgegten gegirilip eklenir ve bir tagim kaynadiktan sonra
sondurdllr.
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