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YARPIZLI MAKARNA ASI

1 cay fincani bulgur

1 kase makarna

Yarim kilo yogurt

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsigi un

1 tath kasidi kuru yarpiz
100 gram tereyagi

Tuz

Suyu tencere koyun.bulguru igine dokiin.az pisince makarnayi ekleyin. Makarna pistikten sonra ayri bir kapta 1
yumurta sarisini, unu, yogurdu ¢irpin. Tencerede pisen ¢orbanin suyundan 1 kepge alip bu yogurtlu karisima
karistirip iyice ¢irpin ki yogurt cirimesin. Daha sonra bu yogurtlu karigimi tencerenin igindeki gorbaya bosaltin.
Bir tagim kaynadiktan sonra tuzu ekleyin. Ayri bir tencerede yag eritin. Ustline yarpizi atin. Bu yadi corbaniza
karistirin.

Not: Yarpizi bulamazsaniz nane de eklyebilirsiniz.
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