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YARMALI YOGURTLU CORBA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 su bardagi dévme, (istenirse) 1 fincan nohut
1 kése yogurt

1 yumurta

1 fincan yag

1 tath kasigi kirmizibiber

Tuz

1 Bardak dévmeye 2,5 su bardagi su konarak dévme pilavi gibi, ama ¢ok 6lgun pisirilir. (Nohudun énceden
Islanmig olmasi, pismeyi kolaylastirir.)

1 kése yogurda 1 yumurta kirilarak ¢irpilir.

Pisirilen ddvmeye, corba kivamina gelinceye dek su konur. Kaynayinca Uizerine yavas yavas ve karistirarak
yumurtali yogurt konur. Tuz atilir. Sik sik karistirarak pisirilir.

Uzerine kirmizibiberli yag yakilarak servis yaplilir.
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