é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YARMALI MERCIMEK CORBASI (KAHRAMANMARAS)

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su bardag haglanmig yarma
Yarim ¢ay bardagi haslanmig nohut
Tuz

Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

Yarim kahve fincani sivi yag

Pul biber

Nane

Bir tencereye mercimek, haslanmig yarma ve haglanmig nohut alinir, Gzerine yeteri kadar su konur, atese
alinirak kaynamaya birakilir.

Bagka bir kapta sivi yag, salca, pul biber ve nane beraberce karigtirilarak isitilir.

Sos 6zlegince pigsmis mercimegin oldugu tencereye katilir, tuzu ayarlanir, biraz daha kaynattiktan sonra servise
sunulur.
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