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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YARMA TARHANA CORBASI (AKSARAY)

THY Skylife

2 bardak yarma

3 bardak yogurt

1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi
2 litre su

Kuru nane

Suyla yarmayi tencerede kaynatin. Ayri bir kapta iyice ¢irptiginiz yogurt, yumurta ve una tencereden aldiginiz
sicak karisimdan bir kepge ilave edin. Kaynamakta olan yarmanin altini iyice kisin. Sicak sudan bir kepge daha
alarak terbiyeye ekleyin. lliyan yodurtlu terbiyeyi azar azar tencereye ilave edin. Kisik ateste karigtirarak pisirin.
Tereyagini ve kuru naneyi kisik ateste sos haline getirin ve kdseye aldiginiz gorba Uzerinde gezdirip servis edin.
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