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YARMA MISIRLI SOGUK AYRAN CORBASI

1 litre ayran

1 su bardagi stizme yogurt

50 ml Pakmaya SefKrema

1 cay kasigi tuz

Yarim demet kiyiimig nane

4-5 dal kiyllmis dereotu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 su bardagi yarma misir

Ayrica:

1 kahve fincani haglanmig tane misir (istege baglh)
2 dal taze kisnis (istege bagli)

1 kahve fincani iri cekilmis ceviz igi
Yarim demet roka

Yarma misirlari birkag kez akan suyun altinda yikadiktan sonra siiziin. Genis bir tencereye alip Uizerini 3-4
parmak gececek kadar su ilave edin. Kaynamaya birakin. Yarma misirlar iyice yumugayana kadar haglayin.
Daha sonra suzlp bir kenarda bekletin.

Yogurdu, Pakmaya SefKrema[?ly ve ayrani blenderle iyice girpin. Tuzu, kiyilmis nane ile dereotunu, zeytinyagini
ve pul biberi ekleyip ¢irpin. Karisim yogun bir kivamdaysa kontrollG bir sekilde biraz su ekleyebilirsiniz.

En son yarma misirlari ilave edin. Tekrar karistirin. Buzdolabina aktarip sogumaya birakin.

Servis yapmadan énce kiyllmig roka, incecik kiyilmis taze kignis, iri gekilmis ceviz i¢i ve tane misir karigimindan
serpin. Istege gore birkag buz parcasi ilave ederek soguk soguk servis yapabilirsiniz.
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