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YARMA CORBASI

1/2 su bardagi yarma

1/2 su bardagi haslanmis nohut
5 su bardagi su

1 yemek kagigi margarin

1 yumurta sarisi

1 su bardagi yogdurt

1/2 limon suyu

Tuz

Pisirmeden en az iki saat 6nce 1 bardak sicak suyla islatilan yarma/5 bardak suya konur. Kaynamaya birakilir.
Nohut ilave edilir, tuz konulur. 1 yumurta sarisi, limon suyu ve yogurtla iyice ¢irpilir. Kaynayan ¢orbaya katilir. Bir
tasim kaynattiktan sonra s6ndurGlGr.

Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 15.03.2022
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