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YARMA CORBASI

2 su bardagi yarma

1 cay bardagi nohut
Yeteri kadar su

8-10 adet taze fasulye

1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

2 su bardagi yogurt

1 su bardag et suyu

2 su bardagi su

Tuz

Sosu igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
1 adet kiguk boy sodan
Pul biber

Nane

10'ar dal maydanoz ve dereotu

Yarma ile nohudu bir gece dncesinden ayri kaplarda islatin ve ertesi giin yikayip suzin. Ikisini de tencereye alin
ve Uzerini gececek kadar su ekleyip, kapagi kapali olarak pismeye birakin. Yarma ve nohudun yumusamasina
yakin, kilgiklari alinmig ve verev kesilmis taze fasulyeyi ekleyin. Tim malzeme yumusayana dek pigirin. Derin bir
kasede yumurta, un ve yogurdu girpici ile iyice ¢irpin. Et suyu ve suyu ekleyip karistirdiktan sonra tuzunu
ayarlayin. Karisimi haglanmis nohut ve yarmaya ekleyin. Tahta bir kasikla karistirarak 1-2 tasim kaynatin. Sos
icin kiicUk bir tavada erittiginiz tereyaginda kiyilmis sogani kavurun. Pul biber ve nane ekleyip ocaktan alin.
Kiyllmis maydanoz ve dereotu katip karistirin. Sosu gorbanin izerine gezdirin ve sicak olarak servis yapin.
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