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YARMA CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

1 su bardagi yarma (bugday)
1 corba kasigi un

6 su bardagi ayran

2 dig sarimsak

2 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Taze nane

Pul biber

Ayran genis bir tencerede tuz ve unla iyice karigtirilir.

Yikanan yarma, ayri bir tencerede 10 dakika haslanip stzlltr ve ayrana eklenir. (Ayranin kesilmesini dnlemek
icin kisik ateste kaynayincaya kadar tahta kagikla devamli karigtirilir.)

Yarmalar iyice yumusayinca ocaktan alinir.

Ayri bir tavada tereyag eritilip ezilmis sarimsak ilave edilir, hafifge kavrulur.

Hazirlanan sos ¢orbaya ilave edilip 5 dakika kaynatilir.

Nane ve pul biber eklenip servis edilir.
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