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YARMA CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim kilo yarma

4 su bardag sicak su

2 su bardagi stizme yogurt

2 cay kasi§i sivi yag

1 su bardagi ilik su

Birer ¢ay kasidi tuz, karabiber, pul biber

Yarnim kilo yarma tencerede yumusayincaya kadar haglanir.

Iki su bardagi kadar stizme yogurt ilik suda ¢irpilir ve ¢orbaya eklenir.
Tuz, karabiber ve pul biber eklenir.

Pismeye yakin ayri bir tavada kizdirilan yag ¢orbanin Ustiinde gezdirilir.
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