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YARMA ASI (KIRSEHIR)

Kirgehir Il Kiiltir ve Turizm Mudarlagi

Yarma haslanip sogutulur. SGzme yogurt koyu bir ayran kivamina gelinceye kadar su ilave edilip suda iyice
Ozlegtirilir. Haglanmis yarma ve tuz ilave edilip karnigtirilir. Uzerine bolca kuru nane ogusturularak dékdiltp servis

yapilir.

ML® Yarma Pilavi icin tiklayin
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