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YARIS PISTI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3 su bardagi st

1 cay bardagdi findik kingi

1 su bardagi dondurulmus ¢ekirdeksiz visne
Krema:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Islatmak igin:

1 ¢ay bardag! visne suyu

Uzeri icin:

2 yemek kasig1 6gutilmis Antep fistigi

80 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 20 cm)

Kaliplara pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce digik, sonra yiiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Hamuru kaliplara paylastirin. Uzerlerini diizeltip pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyalari
sogumaya birakin.

St ve puding posetini bir tencereye alin. Orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda altini kisin ve
2-3 dakika daha pigirmeye devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Iki pandispanyayi yaris pisti seklinde birlestirebilmek i¢in kenarlarindan birer parga keserek dizlestirin.
Kestiginiz pargalar eliniz ile ufalayin. Pandispanyalari enlemesine ikiye kesin.

Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. Pandispanyalarin ilk katlarini, kesik kisimlari karsilikli birlestirerek servis tabagina yan yana
yerlestirin. Vigne suyunun yarisi ile islatin ve pudingin yarisini yayin. Ufaladiginiz pandispanyalar ile findik kingini
serpin ve visne tanelerini siralayin. Uzerine bir miktar pasta kremasi siriin ve ikinci pandispanyalari kapatin.
Onlar da visne suyu ile 1slatip pasta kremasi ile kaplayin.

Pasta kremasi ile pastanin Gzerine yarig pistinin yolunu ¢izin. Kalan pudingi mikser ile ¢irpin ve ¢izdiginiz yol
bélimune yayin. Pistin ortasina Antep fistigi serpin.

Cikolatay1 benmari yéntemi ile eritin. Pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurup ucunu kesin. Pisirme
kagidi Uzerine araba lastikleri ¢izin. Bu lastikleri buzdolabinda donuncaya kadar bekletip pastanin kenarlarina
yapistirin.

Pastayi buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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