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YARINSIZ COREK

1 paket yas maya

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi su

Yarim kalip beyaz peynir
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Maya ve Ilik su kanstirilir. Yogurt ve yag eklenir, iyice kanstirlir. Sonra tuz ve ele yapismayan kivama gelene
kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stre sonunda ezilmis peynir eklenir, alt
Ust ederek yogrulur. Sonra hamurdan limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir, biraz yassilagtirilir. Yagh kagit
serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta srldr. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar
pigirilir. Ayni guin tiketilir.
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