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PATATES PURESI

Yarim kg patates

1 yumurta sarisi

1 sogan

Bir tutam dereotu

1.5 kahve fincani zeytinyagi
3/4 kahve fincani limon suyu
Biraz tuz

Patatesler iyice yikandiktan sonra derince bir tencereye konur, Ustiine yeterli miktarda tuzlu su eklenir ve
tencere atese birakilir. Patatesler gerektigi kadar haslanip yumusayinca suyu stizilerek tencereden alinir,
kabuklari soyulur ve daha sicakken bir ¢catal yardimiyla birer birer ezilerek ptre durumuna getirilir. Bitin
patatesler bu sekilde ezildikten sonra elde edilen ilik pireye bir bucuk kahve fincani zeytinyagi dokllerek iyice
yedirilir. Patates plresi zeytinyagini iyice gektikten sonra, tizerine tuz serpilip rendelenmis sogan, yumurta sarisi
ve ¢ok ince dogranmis dereotu plreye eklenir Uzerine limon suyu dokulerek bu plire iyice mayalanir. Daha
sonra bdylece hazirlanan patates plresi kayik tabada veya diz servis tabagina alinir. Tabagin ortasina
yerlestirilerek Uzeri bir catal yardimiyla sekilendirilir ve gevresi zevkinize gore suslenir ve servise hazir hale gelir.
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