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YARIK COREK

Maya igin:

1 cay kasigi seker

125 gr ilik st ve su karigimi
2 cay kasigi toz maya
Hamur icin:

200 gririun

1/2 cay kasigi tuz

25 gr tereyaQi ya da margarin
Ici:

Cilek receli

Krem santi ya da krema

Sekeri sltte eritip Uzerine toz mayayi serpistirin ve képuiklenene dek, 10 dakika, ilik bir yerde birakin. Un ile tuzu
eleyip, tereyagdi ya da margarin ile ovusturun. Maya eriyigini de katip yumusak bir hamur yapin. Hamuru
unlanmis bir dizeye alip, diizgin ve esnek olana dek. 10 dakika, yogurun. Zeytinyagi ile yaglanmis plastik
torbaya koyun ya da bir kaba koyup UstinGi nemli bir bez ile drterek iki kez blylyene dek kabarmaya birakin.
Hamuru tekrar unlu yizeye ¢ikarip, 1 dakika yogurun. 8 pargaya bdlin. Pargalari elinizde yuvarlayip top haline
getirdikten sonra, yaglanmig ve unlanmig tepsiye dizin. Tepsiyi plastik bir torbaya koyun ya da tstlini nemli bez
ile 6rtin. Yine iki kez blyukligu ulasana dek kabarmasini bekleyin, 15 dakika sicak firinda pigirdikten sonra
sogumaya birakin. Servis yapmadan énce, aralarini yarin ve recel ve krema ile doldurun.
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