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YARASA KURABIYE

6 su bardagi un (Ustlne serpistirmek icin bir miktar daha gerekecektir)
1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi margarin

1 kahve fincani kahverengi seker

4 cay kasig toz zencefil

4 tath kasigi targin

1,5 cay kasigi 6gutilmis karanfil

1,5 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi pekmez

2 blyUk yumurta

1 paket Royal Icing ( kurabiye stislemede kullanilan malzemedir)

Bir blyUk kasede un ve kabartma tozunu karigtirip, bir kenarda bekletin. )

2 yemek kasigi margarinle sekeri mikserde dnce orta sonra yiksek hizda karistirin. Igine zencefil, tuz, karanfil
ve tarcini ekleyin. Ayri bir yerde yumurta ve pekmezi ¢irpin karisimin igine ilave edin. Mikserin hizini diigiriin ve
yavas yavas unla kabartma tozu karigimini ekleyerek, hamura iyice yedirin.

Olusan hamuru yassilastirin. Jelatine sararak buzdolabinda 1 saat kadar bekletin.

Finninizi 350 derece sicakliga isitin. Hamurunuzu unlanmis bir ylizeyde merdaneyle acarak kurabiye
kaliplarinda yarasa sekli verin. Kararmasina izin vermeyecek sekilde yaklasik 8-10 dakika dnceden isitilmig
firnda pisirin. Soguduktan sonra royal icing yarasa sekli ile Gstinu susleyin.
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