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YAPRAK SARMA

https://multicooker.com

Uziim yapragi [ 50 adet
Piring [71 200 gr

Domates salgasi [7] 50 gr
Kuru (zim [?] 20 gr
Karabiber [7] 3 gr
Kurutulmusg zencefil [ 3 gr
Nane [ 3 gr

Pirinci yikayin. Ayri kapta piring, zeytin yagdi (50 ml), zencefil, nane, targin, kuru Gzm, biber ve tuzu karigtirin.
Uzim yapraginin Ustline 20 gr i¢ koyup her tarafini kapatacak sekilde sarin. Gok fonksiyonlu pisiricinin dibine 4
adet Gzim yapragini koyun ve 50 ml zeytin yagi igine dokip sarmalari koyun. Salgayi su ile karistirin ve ¢ok
fonksiyonlu pisiriciye dékin. Kapag kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu GORBA, pisirme
sresini 25 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin. Hazir
sarmalarin Uzerine limon suyunu dékin. Yemek soguk servis yapillir.
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