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YAPRAK MODELLI KAYSILI TURTA

125 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

50 gr kaysi

10 gr pudra sekeri

10 gr targin

Yumurtayla sekeri iyice ¢irplyoruz sonra suyu ilave edip tekrar ¢irpiyoruz sonra margarin de ilave edip elimizle
sOyle bir karistiriyoruz daha sonra elenmis unumuzu ve kabarta tozuyla vanilyayi da ekleyip glizelce
yoguruyoruz hamurumuz ele yapismayan bir hamur oluyor daha sonra dinlenmesi i¢cin hamurumuzu 15-20 dk
dolapta dinlendiriyoruz.

Bu arada i¢ harcini hazirliyoruz kaysilar suyunu gekene kadar pisiriyoruz daha sonra igerisine ceviz ve targin
ilave edip harcimizi hazirliyoruz dolapta dinlenen hamurumuzu ortadan ikiye béllyoruz ilk hamurumuzu
merdaneyle yardimiyla tart kalibbimizin élglisinde agip hamuru igine yerlestiriyoruz daha sonra i¢ harcimiz
déklyoruz daha sonra kalan hamurumuzu da merdaneyle agip yaprak seklindeki kaliplarla kesip basgliyoruz
dizmeye bitene kadar bu iglemi tekrarliyoruz. islem bitince 175-180C Ustu kizarana kadar pisiyoruz turtamiz
soguyunca Uzerine pudra sekeri dokUp servis ediyoruz.
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