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YAPRAK EKMEK

1 paket çabuk maya
Yarım kg un
1 su bardağı su
2 çorba kaşığı zeytinyağı
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
Yağ
Süt

Hamur malzemesiyle yumuşak bir hamur yapılır. Hamur elle küçük tencere kadar açılır ve yaprak şekli verilir.
Bıçakla damarlar yağılır. Üzerine yağ sürülür, streçle kapatılır. Yaklaşık 45 dakika bekletilir. Süre sonunda streç
alınır. Kabaran ekmeğin üzerine süt sürülür. 200 derece fırına verilir, pembeleşene kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:125744 • adı:Yaprak Ekmek • gönderen:berat özgün • indirme tarihi:01.05.2025 - 18:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yaprak-ekmek-vt92680
http://www.tcpdf.org

