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YAPRAK EKMEK

1 paket cabuk maya
Yarim kg un

1 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Yag

Sut

Hamur malzemesiyle yumusak bir hamur yapilir. Hamur elle kiigiik tencere kadar agilir ve yaprak sekli verilir.
Bigakla damarlar yagilir. Uzerine yag surulUr, strecle kapatilir. Yaklasik 45 dakika bekletilir. Stire sonunda stre¢
alinir. Kabaran ekmegin tzerine sut sdrdldr. 200 derece firina verilir, pembelesene kadar pigirilir.
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