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Yarim kilo kiyma

4 yumurta

2 dilim ekmek (bayat)
2 ¢orba kasiJi un

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 Cay kasidi yenibahar
1 Cay kasigi tar¢in

1 Cay kasigi kekik

1 corba kasigi nane
Karabiber

Tuz

Un

Kizartmak igin:
Zeytinyad!

YANYA KOFTESI

Kiyma ve diger butun malzemeleri karistirin. Yogurup yumusak bir kdfte hamuru yapin. Uzerini strecleyip
buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Kéfte hamurundan yassi ya da yuvarlak kéfteler yapin. Her tarafini unlyin.
Yagdi isitip kéfteleri kizartin. Havlu kagit Gzerine ¢ikarip fazla yadini alin. Sebze veya sarimsakli yogdurtla servis

yapin.
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