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YANMAYAN KEK
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3 yumurta

1,5 su bardagi seker
Yarim su bardagi siviyag
1 su bardag st

1 limon rendesi kabugu
3 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 su barda@i portakal suyu
1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kasigi seker

Tum malzemeleri glizelce ¢irpin. Kek kalibini margarinleyin. Ardindan kek hamurunu dékan. Firininizin pisme
derecesine gore ayarlayin. Isitilmig firinda keki pigirin. llk 30 dakika sakin firini agmayin. 45 dakika igcerisinde
pisecektir.

Sosu igin tencereye malzemeleri koyup karistirin.

Yogunlasip muhallebi kivamina gelince ocaktan alin, sogumaya birakin.

Kek firindan ¢ikip sojuduktan sonra sosu Uzerine dékin.

Not: istege gore cikolata parcasi ya da (iziim de eklenebilir.
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