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YANGIC (CORUM)

300 gr kiyma

1 sogan

1 corba kasigr margarin
Tuz, karabiber

Hamur igin:

3 su bardagi un

1 su bardagi su

1 yumurta

1 ¢orba kasigi yodurt, tuz

1. Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi acip yogurt, yumurta, tuz ve su ekleyerek yogurun.
Yumurta buyUkligunde parcalar koparip bezeler hazirlayin. Uzerine un serperek oklavayla kalin yufkalar halinde
acgin.

2. Sogani soyup rendeleyin. Derin bir kapta, kiyma, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi karigtirin. Hamurlarin
ortasina kiymali ic malzemeyi yayip katlayin.

3. Sacta veya teflon tavada g6zleme gibi pisirin. Margarin siirlp servis yapin.

Fotograf "sosyal" tarafindan génderildi. 12.06.2020
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