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YANARDAG TURTASI

2 adet yumurta

150 gram margarin

2 bardak un

1 cay bardagdi toz seker

1 paket kabartma tozu

3 adet elma

1 cay kasigi targin

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Elmalar ince dilimler halinde dilimlenip limonlu su bulunan kapta bekletilir. Diger tarafta seker, margarin,
yumurta mikserle ¢irpilir. Uzerine un ve kabartma tozu eklenerek elle yogurup tart kalibina dégenir. Limonlu
suda beklettigimiz elma dilimleri stizllerek kagit havlu yardimiyla fazla suyu kurulanir. Désenen hamurun
tzerine hi¢ agik kalmayacak sekilde dizilir. Elmalarin Gizerine ceviz ve targin serpigtirilir. 180 derece firinda
pisirilir. Uzerine pudra sekeri gezdirilerek servise sunulur.
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