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YANARDAG PUDING

Kullanilacak malzeme (4 kisilik) :
3 yumurta sarisi,

3 kaslk toz sekeri,

6 kasik visne suyu,

2 desilitre krema,

1 kasik badem yagi,

10 yaprak jelatin yaprag.

Yapimi : Jelatin yapraklarini soguk suya koyup islatmali. Genis bir tavaya iki parmak su koyup kabi orta isili bir
atese oturtmali. Porselen késeye toz sekeriyle yumurta sarilarini koymali ve kdseyi tavanin igine oturttuktan
sonra girparak karisimi képurtmeli. Girpmaya ara vermeden buna azar azar vigne suyunu katip yedirmeli.
Karigim iyice kdpuriince porselen kdseyi benmariden almali ve bir kenarda sogumaya birakmali. Jelatin
yapraklarini sikarak suyunu gidermeli sonra bunlari bir kusaneye bogaltiimis suyun i¢ine ufalayarak katmal.
Suyu isitarak jelatini eritmeli. Bir-iki defa daha karistirdiktan sonra jelatini yumurtali karigima katmali ve iyice
karistirarak bunlari birbirlerine iyice yedirmeli. Jelatinli karisim soguyunca kremayi ¢irparak képurtmeli. Sonra bu
kremadan kasik kasik alarak karistirimakta olan jelatinli karisima yedirmeli.

Bir puding kalibini badem yagina buladiktan sonra bu karisimi kaliba bosaltmali ve kabi buzdolabina kaldirmal.
Tatliy| buz dolabinda dért-bes saat tuttuktan sonra kalibi dolaptan ¢ikarip sicak suya batirip ¢cikarmali ve servis
tabagina basasagi ederek igindekini tabagda aktarmali. Servis tabagdini tekrar buz dolabina kaldirmali ve servis
vaktine kadar dolapta tutmall.
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