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YANARDAG KEK]

1 paket Dr. Oetker Soko Kek Karigimi
4 yumurta

175 g yumusak margarin

100 ml (1 cay barda@) sut

50 g (1 ¢ay bardag) findik king

1 poset Dr. Oetker Meyveli Sos

200 ml (2 gay bardagi) su

Soko kek karigimini yumurta, margarin ve sit ile 3-4 dakika ¢irpin. 28 cm ¢apindaki yaglanmis kelepgeli kaliba
yayin ve pigirin.

Finndan aldiginiz keki, 10-15 dakika sonra kaliptan ¢ikartin. Soguyan kekin kenarlarini keserek (2 cm
derinliginde) ¢ikartin. Gikardiginiz kekleri ufalayin ve findik kingi ile kanstirin.

Meyveli sosu 2 ¢ay bardagi su ile tarifine gbre hazirlayin ve sogutun. Firga yardimi ile kekin tizerine bir miktar
meyveli sos sirin. Ufalanmig kek ve findiktan olusan karisimin tamamini kekin tizerine serpin. Uzerine kalan
sosu dékun.

Dilimleyerek servis yapin.
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