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YANARDAG KEBABI

Yarim kg orta yagl kiyma

1 bas rendelenmis sodan

1 yemek kasigi sit

Yeteri kadar tuz, karabiber, kéfte bahari, kimyon
2-3 dilim ufalanmig bayat ekmek igi
1 adet yumurta aki

2 adet tirnakli pide

3 adet orta boy patates

2 adet dogranmis domates

1 dis sarimsak

1 su barda@i yogdurt

1 yemek kasigi margarin

1 tath kasigi kirmizi biber

1 su bardagi sivi yag

Oncelikle kéftelik malzemeleri karistirip yogurarak top seklinde kiigiik kiigiik yuvarlayin. Hazir olan kéfteleri sivi
yagda kizartin. Pideleri firinda isitin. Kizarmaya yiiz tutunca kirmizi biberi margarinde kizdirin. Pideleri servis
tabagina yerlestirin. Uzerine kizdirdiginiz sanay dékiin. Once patatesleri kizartip servis tabagina Ust Uste
gelecek sekilde koyun. Kéfteleri koyun. Uzerine ¢irpiimis yogurt koyun. Domates ile yagi sarimsag ateste
Oldardn. En Ustlne alacali sekilde ilave edip sicak olarak servise sunun.
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