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YAMAN CORBA

Yarim kg arpacik sogan
Yarim kg dana kugbasi
1 kase yogurt

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Et normalden biraz daha ufak dogranir, tencereye aktarilir. Uzerine 1 gay bardagi kadar su eklenir ve kapak
kapatilir. Yaklasik 45 dakika pisirilir. Sonra soyulmus arpa soganlari katilir. 15 dakika da birlikte kavurduktan
sonra 8 su bardad sicak su eklenir. Yogurt, un, yumurta ¢irpilir. Corba suyundan alinarak ihstirilir ve ¢corbaya
katilir. Son olarak tereyagi, nane, pul biber katilir ve karigtirilir. Atesten alinir.
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