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YALIN KOFTE

Yarim kd dana kiyma
1 dilim bayat ekmek igi
1 tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz
Tereyagdi

Ekmek i¢i 1slatilir, yumusayinca sikarak alinir. Kiyma, tuz ve karabiber ilave edilir. Bir ka¢ dakika yogrulur. Sonra

kiiclik ceviz kadar pargalar alinir. Once yuvarlanir, sonra yassilagtirilir. Tavaya si tereyagi konur. Eriyince
kofteler yerlestirilir ve iki ylzl kizartilir.

© lezzetler.com tarif no:124618 « adi:Yalin Kofte « gdnderen:halit ikbal « indirme tarihi:05.04.2025 - 17:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yalin-kofte-vt91753
http://www.tcpdf.org

