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YALIN BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi su

Bulgur yikanir ve stizgece ¢ikarilir. Tencereye yag konur, 1sininca bulgur atilir, bir kag dakika ¢evrilir. Tuz ve su
ilave edilir. Kapak kapatilir. Orta ateste suyunu tamamen ¢ekene kadar pisirilir. 10 dakika dinlendirilir, karigtirilir
ve servise sunulur.
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