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YALIN BOREK

4 adet yufka

1 paket tereyagi (250 gr)

Ic:

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan (rendelenmis)
1 cay bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

ic malzemesi karigtirilir. Tereyag eritilir ve biraz ilitilir. ik yufka serilir, ylizeyine tereyadi gezdirilir. Sonra findik
gibi buyuklikte kiymali i¢ ylizeyine parga parga birakilir. Kenardan ortaya dogru rulo yapilir, diger taraftan da
ortaya dogru rulo yapilir. Iki rulo ortadan kesilerek ayrilir. Sonra bigakla 2 parmak eninde kesilir. Yaglanmis
tepsiye dizilir. Kalan yufkalar da ayni sekilde yapilir. Sonra artan tereyadi tzerine gezdirilir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir. Arzuya gore Uzerine sarimsakli yogurt konabilir.
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