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YALANCI YASSI KADAYIF

4 adet yumurta

2 yemek kasigi pudra sekeri

1 paket vanilya

8 adet tost ekmegi

Bir miktar aygicek yagdi (Kizartmak igin)
1/2 It st (Sosu igin)

4 yemek kasigi seker (Sosu igin)

3 yemek kasigi un (Sosu igin)

4 yemek kasigi kakao (Sosu igin)

1 adet portakal kabudu rendesi (Sosu i¢in)
100 g margarin (Sosu igin)

1/2 su bardagi iri cekilmis findik (Sosu igin)

Hazirlanisi

1. Kiguk bir tencerede sitd, sekeri, unu, kakaoyu iyice karistirip, muhallebi kivamina gelinceye kadar orta
ateste pigirin.

2. Atesten indirmeden 6nce igine yumusamig margarin yagini, portakal kabugu rendesini ve findigi ilave edip
karigtirin.

3. Ayri bir kasede sosu i¢in yumurtalari, pudra sekerini ve vanilyayi karistirin.

4. Ekmeklerin kenarini ¢ikarip, hazirladiginiz yumurtal sosa batirp, yagda kizartin. Kizarmig ekmekleri, havlu
kagit serdiginiz tabaga ¢ikartin.

5. Kizarmis ekmek dilimleri servis tabagina Ust Uste dizip tzerlerine ¢ikolatali portakalli sostan dékin. En az bir
saat buzdolabinda soguttuktan sonra servis edin.

6. Tathnin Gzerine ¢ekilmis ceviz ile susleyebilirsiniz.

7. Arzuya gore ¢ikolatall sosun igine dogranmis taze meyveler ilave edebilirsiniz.
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