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YALANCI YASSI KADAYIF

Malzeme

- 8 adet tost ekmegi

- 4 adet yumurta

- 2 yemek kasigi pudra sekeri

- 1 paket vanilya

- Kizartmak Igin:

- Aygicek yag

- Sosu Igin:

- Yarim litre stt

- 4 yemek kasig seker

- 3 yemek kasigi un

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- 100 g Sana yagi

- Yarim su bardag: iri ¢ekilmis findik

Hazirlanigi

Sosu Igin:

KugUk bir tencerede sitd, sekeri, unu, kakaoyu iyice karistirip, muhallebi kivamina gelinceye kadar orta ateste
pisirin.

Atesten indirmden dnce i¢ine yumugsamis Sana yagdini, portakal kabugu rendesini ve findigi ilave edip karistirin.
Ayri bir kAsede yumurtayi, pudra sekerini ve vanilyayi karistirin.

Ekmeklerin kenarini ¢gikarip, hazirladiiniz sosa batirip, yagda kizartin.

Kizarmig ekmekleri, havlu kagit serdiginiz tabagda ¢ikarin.

Kizarmig ekmek dilimleri servis tabagdini dizip tzerine ¢ikolatali portakalli sosu dokiin, en az bir saat dondurup
servis edin.

Tatlinin Gzerini portakal dilimleri soguk servis ediniz.
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