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YALANCI TOPALAK CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

1 su bardagi un

1 su bardag ince bulgur
1 tane sogan

Karabiber

Kirmizibiber

Nane

Tuz

1 tane yumurta

2 gay bardagi sivi yag

Un, ince bulgur, rendelenmis sodan, karabiber, kirmizibiber, nane ve tuz, bir bardak su ilave edilerek yogrulur,
kofte haline getirilir.

Sivi yag, salga ve un kavrulur, igine su ilave edilir.

Kaynamaya bagladiktan sonra kofteler gorbaya atilir, 15 dakika daha kaynatilip ocaktan alinir.

Uzerine istede bagli olarak limon, karabiber ve maydanoz eklenerek servis edilir.
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