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YALANCI TIRAMISU

Keki icin:

2 yumurta

1/2 su bardag toz seker
1/2 su bardagi st

1/2 su bardagi siviyag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

1.5 su bardagi sut (kek pistikten sonra Gzeri icin)
Muhallebisi icin:

1.5 ¢ay bardagdi un

1.5 ¢ay bardagi toz seker
3 su bardagi st

1 paket krema (¢ig)

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 tath kasidi kakao

Yumurtalar ve toz sekeri ¢irpalim. Diger malzemeleri de ilave edelim. Karisimi yaglanmig kare borcama aktarip
180 dereceye ayarlanmig firinda pisirelim. Firindan alinca 1.5 su barda@i soguk siti Gzerine dékelim. Muhallebi
icin, un, sut ve toz sekeri strekli karistirarak pigirelim. Pistikten sonra bir paket vanilyayi Gzerine ilave edip séyle
bir karigtiralim.Soguyunca kremayi ekleyip mikserle ¢irpalim. Kekin Gzerini muhallebiyle kaplayalim. En Uste
bolca kakao serpin ve buzdolabinda bekletin.
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