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YALANCI TAVUK GOGSU

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi un

2 Yemek Kasigdi piring unu

1 Adet damla sakizi

1 Adet vanilya

1 Paket soso icin ¢ikolata sosu
1 Litre sht

Margarin ve unu ocakta kavuruyoruz. Unun kokusu gidene kavurduktan sonra ocagin altini kapatiyoruz. Bir
muddet karigtirarak ilininca igine piring unu ve sekeri ilave ediyoruz, suttide katip tel ¢irpiciyla pltlrlenmeyecek
sekilde karigtirip ocagin altini yakiyoruz. Igine damla sakizini da ilave ederek karistira karigtira pisiriyoruz.
Inmesine yakin vanilyayi ilave ediyoruz. G6z g6z olunca ocaktan aliyoruz. Mikserle yaklagik 15 dakika
¢irpiyoruz. Igini hafif islattigimiz kalibimizin igine yayiyoruz. Uzerine ¢ikolata sosu yapip tavuk gégstumuz hafif
iyinca gezdiriyoruz. Bir gece 6nceden yapip dolapta bekletirsek daha glizel olur.
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