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YALANCI TAVUK GOGSU

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1,5 Su Bardag toz seker

2 Cay Bardagi un

2-3 Damla damla sakizi

1 Kg. stt

Derin bir kap igerisinde yag iyice eritilir. icerisine un ekelenerek hafif ateste biraz kavrulur, soguk siit eklenir,
daha sonra seker ve dévilmis damla sakizi konur. Surekli karistirarak g6z g6z olana kadar pisirilir, atesten
alinir. Kisa sure soguduktan sonra, 25 dakika kadar mikserle ¢irpilir, sakiz gibi oldugu zaman kivama gelmis
demektir. Yalanci tavuk gégsu hafif islatilmis kenarl diiz bir kaba dékilir, buzdolabina konur ertesi giinl
servise sunulur.
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