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YALANCI TAVUK GOGSU

1 kg. st

1,5 Su bardag toz seker
Yarim paket margarin

2 cay bardagi un

2-3 parca damla sakizi

Derin bir kap icerisinde yag iyice eritilir. icerisine un ekelenerek hafif ateste biraz kavrulur, soguk siit eklenir,
daha sonra seker ve doviilmis damla sakizi konur. Sirekli karistirarak géz gdz olana kadar pisirilir, atesten
alinir. Kisa sire soguduktan sonra, 25 dakika kadar mikserle ¢irpilir, sakiz gibi oldugu zaman kivama gelmis
demektir. Yalanci tavuk g6gsi hafif islatilmig kenarli diz bir kaba dékdlur, buzdolabina konur ertesi giint
servise sunulur.

ML® Yalanci Tavuk Gégsu icin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 30.09.2022
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