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YALANCI TAVUK GOGSU

125 gram tereyag@i (8,5 yemek kasigi)
1 su barda@ elenmis un

1 litre s0t (5 su bardagdi)

1,5 su bardag toz seker

1 paket vanilin

Uzeri igin:

1 tath kasidi tarcin

Tereyagini derin bir tencerede eritin.

Elenmis unu ekleyip kavurmaya basglayin.

Un sararip kokusu ¢ikmaya baslayinca sitl yavas yavas ekleyerek hizli hareketlerle bir ¢irpici yardimiyla
karigtirin.

Sekeri ekleyip muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pisirin.

Uzeri g6z g6z olunca vanilyayi ekleyip ocagin altini kapatin.

Muhallebiyi yaklasik 7-8 dakika boyunca bir mikserle ylksek devirdi ¢irpin.
Mubhallebiyi su ile islattiginiz bir borcama dokin ve sogumaya birakin.

Yalanci tavuk gédsi hazir.

Oda sicakhgina gelince buzdolabina koyun ve en az 4 saat boyunca dolapta bekletin.
Servis ederken tarcin serpebilirsiniz.
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