B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YALANCI TAVUK GOGSU

1 litre st

1 paket vanilya

1 su bardagi un

125 gram tereyagi
1,5 su bardagi seker

Yagdi tencerede eritin ve i¢ine unu ilave edin.

Unu pembelesinceye kadar yagda kavurun.

Tencerede kavrulan unun (zerine st ve sekeri ilave edin.

Karisimi, tamamen koyulagsana kadar karistirin.

Tencereyi ocaktan alin.

Daha sonra icine vanilyayi ilave edin ve 4 dakika kadar mikser kullanarak karistirin.
Karisimin igine topak kalmamasina 6zen gosterin.

Kullanacaginiz kabin her yerini islatin. Bu islem tatlinizi servis ederken tabada daha rahat aktarmaniza yardimci
olacak.

Tenceredeki karisimi islatiimis kaba dokin.

Tatliniz oda sicakligina geldikten sonra buzdolabinda 2 saat kadar dinlenmeye birakin.
Uzerine targin, hindistancevizi veya file antepfistigi serpip servis edebilirsiniz.
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