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YALANCI TAVUK GOGSU

1 paket vanilya

1 tath kasidi dolusu kakao
9[?7] 10 gorba kasigi seker
2 kuclUk kahve fincani un
Yarim paket margarin

1 litre + 2 su bardagi st

Yarim paket margarini derin bir tencereye alip eritin. Yagi istip unu ilave ederek, 5 dakika kisik ateste kavurun. 1
litre soguk sUtU kanstira karistira ilave edin. Bu karisima sekerini ilave edin, kaynayana kadar sirekli karigtirin.
Kaynamaya bagladiktan sonra yaklasik 3-4 dakika daha kaynatin, dibinin tutmamasina dikkat edin. Tencereyi
ocaktan alip vanilyayi igine ilave edin. Daha sonra tencereye 2 su bardagdi soguk sitii katin. Soguyuncaya kadar
(yaklasik 10 dakika) mikserle karigtirin. (kivami koyu ayran kivaminda ve kopuk kdpuk olana kadar) Bu
malzemeden 4 kepce kadar bagka bir kaba ayirin. Tencerede kalan karigimi kuplara bélistirin. Diger kapta
kalan karisima kakaoyu ilave edin ve egit miktarlarda kuplara béllstirin. Bu karisim boza kivamindan biraz
daha ince oldugu igin koydugumuz kakaolu karisim dibe ¢kecektir. Buzdolabinda 6 - 8 saat beklettikten sonra
servis yapabilirsiniz.
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