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YALANCI TAVUK GOGSU

https://www.elele.com.tr

1 litre st

1 Turk kahvesi fincani toz seker
1 Turk kahvesi fincani un

1 paket vanilya

150 gr ¢ilek

File antepfistigi

Seker ve unu tencereye alip iyice karistirin. Sitl yavasca ekleyip karistirmaya devam ederek pisirin. Koyulasip
kaynamaya baglayinca vanilyay ilave edin ve karigtirip tencereyi ocaktan alin. Tatlyr bir kaseye alip mikserle
yarim saat ¢irpin. Ici suyla islatiimis kare veya dikddrtgen bir cam kaba bosaltip Gzerini kasigin tersiyle dizleyin.
Gilekleri bol suyla yikayip suyunu siiziin. Blender[Zlle ezerek piire haline getirin. Tatlinin Gizerine gilek plresini
yayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Uzerine file antepfistigi serpip servis yapin.
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