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YALANCI TAVSAN

https://www.bosch-home.com/tr

600 gr kéftelik kiyma
3 kuru sogan

3 domates

2 demet maydanoz
2 yesilbiber

1 kirmizibiber

3 yumurta

3 dilim bayat ekmek
2-3 dal feslegen

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

2-3 kagik siviyag

3 adet havug

2 haglanmis yumurta
Plre igin:

4 patates

2 kasik tereyad

1 su bardag st
Tuz

Sogan ve domatesi soyup kuguk kiiclk dograyin. Maydanoz ve biberleri kiyin. Ekmekleri ufalayin. Hepsini
baharatlar ve 3 yumurta ile birlikte kiymaya ilave edip iyice yogurun. Haslanmis yumurtalar soyun.

Kiymanin yarisini dikdértgen ve derince bir firin kabina yayip ortasina haglanmig havuglari ve yumurtalari koyun.
Uzerini kalan kiyma ile kapatip 200 derece firinda 1 saat pisirin. Dilimleyerek servis yapin. Plre icin patatesleri
haslayip tereyadi ve sit ekleyerek ezin.(Mikser Yardimiyla da olabilir) Servis tabagina bir miktar hazirladiginiz
pureden koyup tzerine dilimlediginiz kiymadan ilave ederek sunum yapabilirsiniz.
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