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YALANCI TARHANA CORBASI

2 adet yesil sivri biber (iri dograyin)

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan (iri dograyin)

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tepeleme yemek kasidi un

1 adet domates (kabudunu soyup dograyin)
Yarim tatl kasidi pulbiber

1 tath kasidi nane

1-1,5 tath kasidi tuz (damak tadiniza goére)
Karabiber

Bir tutam maydanoz (ince kiyilmig)

1 litre soguk su

Kitir ekmek igin:

2 dilim ktgtk ekmek (60 gr.) (kliclk dértgen dograyin)
2 tath kasigi tereyagi

Biraz kirmizi toz biber

Zeytinyagini ve tereyagini eritip, soganlari, sarimsagi ve yesil biberi kavurun.

Unu da ekleyip hafif kavurun.

Salgay! da ekleyip hafif kavurduktan sonra yogurdu ve baharatlari ekleyip karigtirin.
Altini kisin, surekli karigtirarak soguk suyu yavas ekleyin.

Surekli karigtirarak gorbayi kaynatin.

Domatesi ve maydanozu da ekleyip kapagdi acik yaklasik 20 dk pigirin.

Blenderden gegirdikten sonra kapagi kapali 30 dk ¢orbay! dinlendirin.

Kitir ekmek igin; tereyagini eritin.

Ekmekleri ve toz biberi ekleyip orta ateste strekli cevirerek ekmekleri kizartin.
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