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YALANCI SUSI

10 adet pazi yapragi

1 cay bardagi piring

1.5 su bardagi su

1 tath kasigi su

1 adet havug

1 cay kasigi karabiber

Bir tutam tuz

2 yemek kasi§i sizma zeytinyadi (Sosu igin)
Yarim limon suyu (Sosu igin)

1'er cay kasigi tuz karabiber pulbiber

Pazi yapraklarini bol suyla yikayip stiziin.Orta boy tencereyi suyla doldurup kaynamaya birakin.Kaynayan suya
pazi yapraklarini ekleyip 3 dakika haslayin.Haglanan pazilari stizlip soguk suyun altina tutun ve stiziilmeye
birakin.Havuglari dikey olarak kesip yumusayincaya kadar haglayin.Pilav tenceresine siviyag alip
kizdirin.Uzerini pirinci ekleyip 3 dakika kavurun.Su, karabiber ve tuzunu ekleyip kisik ateste piring suyunu
cekene kadar pisirin.Pazi yapraklarini diiz bir zemine serin.Uzerini pirin¢li har¢la kaplayin.Tam ortasina bir
parca havug koyun.Pazi yapragini sikica sarin.2 cm kalinhdinda parcalara kesip servis tabagina alin.Sosunu
hazirlamak igin gerekli malzemeleri kAsede karistirin.Sosu susilerin tGzerinde gezdirin.Soduk servis yapin.
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