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YALANCI SU BOREGI

2 paket Knorr Peynirli Makarna Sosu
750 ml. sit

500 gr. Kelebek makarna

2 yumurta

Yarim su bardagi siviyag

200 gr kasar rendesi/ beyaz peynir
2.5 adet yutka

Sos tenceresine 500 ml. sut, yagd, yumurta ve Knorr Peynirli Makarna Sosunu alip karigtiriyoruz.

Sonra kasar/ beyaz peyniri ekliyoruz.

Makarnayi haglayip, stzdikten sonra ve ilikken sosla karigtirin.

Onceden yaglanmis tepsinin zerine yufkayi yayin.Bir kat daha yufkayi pargalayarak koyun(kenarlari digarada
olacak sekilde). Uzerine makarna karisimin yarisini ayiniz. Onun Gzerine 1 kat daha yufkayi pargalayarak koyun,
kalan makarnayi ekleyin. Tekrar yufkalari koyup, yan tarafindakileri de Gzerine katlayarak kapatin.

Uzerine hazirladiiniz sit-yag-yumurta-peynir karigimini sriin.

175 derecede 6nceden isitilmig firnda yaklagik 20-25 dakika pisirin.

Sicak olarak servis edin.
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