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YALANCI SU BOREGI (LAZANYA)

https://www.hurrivet.com.tr

12 adet lazanya makarna

1 su bardag st

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet iri yumurta

100 gr. tereyagdi

1 kase beyaz peynir

1 kase rendelenmis kasar peyniri
1 avu¢ maydanoz

Tereyagini eritiyoruz. Derin bir tencereye kaynar su ilave ediyoruz. igine zeytinyagi koyuyoruz. Lazanyalari igine
atiyoruz. Yumusayana kadar yaklasik 12 dakika pigiriyoruz. Ve lazanyalari ¢ikariyoruz. Sosunu hazirliyoruz.
Derin bir kaseye yumurtay! kirip ¢irpiyoruz. St ekliyoruz karistirmaya devam ediyoruz. Erittigimiz tereyagini
ilave ediyoruz. Beyaz peynir, kasar peyniri rendesinin birazi, ince kiyllmis maydanozu koyup harmanliyoruz.
Orta boy tepsiyi yagliyoruz. Haglanmig lazanya hamurlarini tepsinin altina yerlestiriyoruz ve Gstiine firga veya
kasik yardimiyla sostan surtiyoruz. Bolca.. Sonra sosun Ustiine yeniden lazanya dilimleri koyuyoruz. Uzerine
yine bolca sos sirliyoruz. Sosun Gizerine peynir karigimdan dokuyoruz bolca. Sonra lazanya hamuru yerlegtirip
Ustline yine bolca sos ddklyoruz ve peynir karisimindan doékuyoruz. Iki kat peynir olacak. En Uste lazanya
hamurundan koyuyoruz. Geri kalan sosu Ustiine dokip en Uste kagar peyniri rendesi serpip 6nceden isitilmig
180 derece firina veriyoruz. Ustl nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.
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