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YALANCI SU BOREGI

4 adet boreklik yufka
Sosu igin:

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi su

Bir tutam tuz

I¢ harciigin:

2 dilim beyaz peynir

2 dilim Ezine peyniri

Bir tutam maydanoz

Oncelikle genis bir kapta sosu hazirlayin.

Buyuk firin tepsisine bir yufkayi kenarlarindan sarkacak sekilde tepsinin altini yaglayarak serin.

Ardindan iki yufkayi ortalarindan bélip sosa batirin.

Gelisiguizel tepsinin her yerini kaplayacak sekilde serin.

Diger boldigunuz yufkalari da ayni sekilde tepsiye yerlegtirdikten sonra arasina hazirladiginiz i¢ harcini serpin.
Uzerine kalan yufkalar sosa batirip ¢ikardiktan sonra serin.

En sonunda kenarlardan sarkmig olan yufkalari tepsinin ortasinda islak yufkalarin Gzerine gelecek sekilde
toplayin.

Kalan sosu tim yufka islansin diye en Uste dékip yayin.

Boreginizi dilimleyip stre¢ filmle sardiktan sonra 1 gece buzdolabinda bekletin. Bdylece yufkalar sosu iyice
cekecek.

Pisireceginiz zaman izerine yumurta siirip 6nceden 180 derecede Isittiginiz firina verin.

Uzeri ve alti kizarinca firindan alip Gzerini 6rterek dinlendirin.
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