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YALANCI SU BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

7 adet yufka

6 adet yumurta

1 su bardag st

3 su bardagi su

1 su bardagindan biraz eksik sivi yagi
400 gram beyaz peynir

Tepsiyi yaglayin. ik yufkayi yayin ve kenarlardan tasan kismi mutfak makasi ile keserek kenara alin. ikinci
yufkayi da ayni sekilde kesin ama onu kenara koyun.

Yumurta, sit, su ve yagi kanistirin. lik kata bu karigimdan biraz srtin. Diger yufkalarin yarisina bu karigindan
siriin. Once yufkayi ikiye kesin, sonra da genis genis yaklasik dort parmak kalinliginda sarin. Yine yaklasik dort
parmak genigliginde kesin. Bitln yufkalari bu sekilde hazirladiktan sonra (kenardan kestikleriniz de dahil olmak
lzere) yarisini tepsiye yayin. Sivi malzemeden biraz (izerine ddkiin. Peyniri lizerine serpin. Kalan yufkalari
peynirin Uzerine serin. Kenara ayirdiginiz yufka ile Uzerine kapatip kenarlardan iceri dogru sikigtirin. Kalan
malzemeden yine izerine dokan. .

Yaklasik bir saat veya daha fazla buzdolabinda bekletin. Onceden isitiginiz firnda kizarana kadar pisirin. Sicak
olarak servis edin. Kesme igleminin daha kolay olmasini istiyorsaniz firna vermeden énce bdregi dilimleyin.
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