Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YALANCI SOBIYET

1 cay bardag! yogurt

1 caybardag siviyag

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
yeteri kadar un

3 su bardagi dévilmus ceviz
200 gr margarin

1 paket nigsasta

2,5 subardagi su

2,5 subardagi seker
Yarim limon

Once serbeti hazirlayip sogutalim. Yogurt, siviyag, sirke ve yumurtayi kabin igine alip karistiralim. Kabartma
tozunu ve azar azar unu ilave ederek kulak memesi yusakliginda bir hamur hazirlayalim. Hamuru 18 bezeye
bdlelim Gzerine nemli bir bez drterek yarim saat dinlendirelim. Bezeleri nisasta ile kiigUk pasta tabagi
blyUkliginde acip aralarina nisasta serperek Ust Uste koyup hepsini birlikte acalim. arada agarken alt Ust
ederek acalimki altta kalan taraf kiiglk kalmasin. Acilan yufkayi istenilen buyuklikte karelere keselim. karelerin
bir kdsesine iri kirnlmig ceviz koyup tggen kapatalim yaglanmig tepsiye didelim. sana hamurig margarini eritip
Uzerine gezdirelim. Onceden isitilmig 170 dereceli firinda sébiyetlerin Gzeri pembelesene kadar kizartalim ve
firndan alalim ilk sicakhdi ¢iktiktan sonra soguk serbetle bulugturalim.
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