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YALANCI PREFITEROL

1 paket kedidili biskivi (200 gram}
Mubhallebisi icin:

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi nisasta

1 su bardag seker

1 litre st

1 paset krem santi (75 gram)

1 su bardag sit (krem santi igin)
Cikolatal sos igin:

1 poset hazir gikolata sosu (125 gram)
1,5 su bardagi st

Bir tencereye 3 yemek kagigi un, 3 yemek kagigi nigasta, 1 su bardagi seker konur, karigtirilir.
Uzerine 1 litre st konur, tencere orta atese oturtulur, strekli karistirilarak pisirilir.

G6z gbz olunca atesten alinir sogumaya birakilir.

Bagka bir tencereye 1,5 su bardagi sit ve ¢ikolata sosu eklenir, orta atese konur surekli.¢irparak pisirilir.
G6z gbz olunca atesten alinir sogumaya birakilir.

Soguyan beyaz muhallebi genig bir kaba alinir.

Uzerine 1 bardak sit ve krem santi eklenir.

Bir ¢irpici ile homojen bir hal alincaya kadar ¢irpilir, kivam almasi igin gerekirse sut ilavesi yapilabilir.
Kedidili biskuviler ceviz kadar parcalara kirilir, muhallebiye eklenir.

Elle homojen bir hal alana kadar karistirilir.

Karisim dikdértgen borcama dokdltr, Uzeri dizeltilir.

Soguyan cikolatall sosa biraz sit ekleyip karistirilir, bdylece akigkanlidi saglanir.

Cikolatall sos, borcamdaki malzemenin tzerine dokilUp, Uzeri dlizginlegtirilir.

Yalanci prefitérol kasikla tabaklara alinarak servis yapilir.
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